SUPLEMENTO ALIMENTAR EM CAPSULA DURA

Zeroglut

Protease de Aspergillus niger

expressa em Aspergillus niger L
348.000 PPI «(‘

Uso oral
Zero aglicares
Zero lactose

O QUE E ZEROGLUT?

Zeroglut é um suplemento alimentar em capsula dura composto pela
enzima protease obtida de um microrganismo presente na natureza deno-
minado Aspergillus niger." A protease pode auxiliar na digestao do gluten.?

O QUE E O GLUTEN?

Encontrado em cereais como trigo, cevada e centeio, o gluten é um
complexo de proteinas que desempenha um papel importante na elastici-
dade de paes e outros produtos panificados.®* No entanto, o organismo
humano nem sempre consegue quebrar essas proteinas com eficiéncia, por
isso algumas pessoas sdo intolerantes ao gluten (sensibilidade ao gluten
ndo celiaca).*

Os sintomas relacionados a intolerancia ao gluten podem ser: inchaco e
desconforto abdominal, gases e diarreia.*

QUAL A FUNGAO DA PROTEASE DE ASPERGILLUS NIGER?

Aspergillus niger é um fungo muito utilizado na indUstria farmacéutica, com
diversas aplicagdes biotecnoldgicas, incluindo a produ¢do de enzimas
industriais e processos fermentativos.'? )

A protease de Aspergillus niger age na digestdo do gluten. E uma enzima
que quebra as proteinas complexas encontradas no gluten, ajudando a
torna-lo mais facilmente digerivel, podendo ser util para pessoas que
sofrem de intolerancia ao gluten.®

COMO ZEROGLUT DEVE SER UTILIZADO?

Para adultos (maiores ou igual a 19 anos) consumir 2 capsulas com agua
antes do consumo de alimentos contendo gluten. A dosagem deve ser
ajustada conforme a necessidade individual. Consumir conforme
orientacdo do médico ou nutricionista.

ESTE PRODUTO NAO E UM MEDICAMENTO.

NAO EXCEDER A RECOMENDACAO DIARIA DE CONSUMO INDICADA NA
EMBALAGEM.

MANTENHA FORA DO ALCANCE DE CRIANCAS.

ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONSUMIDO POR GESTANTES,
LACTANTES E CRIANCAS.

A dose deve ser ajustada as necessidades individuais de suplementa¢do
de protease e ao consumo de alimentos contendo gluten.

O produto ndo possui eficicia comprovada para celiacos.



QUAL O BENEFICIO DE ZEROGLUT?
A protease pode auxiliar na digestao do gluten.

Para consultar a informac&o nutricional do produto, vide a embalagem do
cartucho.

Ingredientes: Protease de Aspergillus niger expressa em Aspergillus niger;
gelificante: gelatina, agente de massa: celulose microcristalina, corante:
dioxido de titanio, antiumectantes: dioxido de silicio e talco.

ZERO LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN.

Cuidados de conservagdo: Conservar o produto ao abrigo da luz solar,
umidade e em temperatura ambiente (15°C a 30°C). Apds aberto manter
em temperatura ambiente.
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